1. Jednoduché lipidy (charakteristika chemická, vlastnosti, funkce)
2. Vosky (charakteristika chemická, vlastnosti, funkce, příklady)
3. Složené lipidy (charakteristika chemická, vlastnosti, funkce, příklady)
4. Metabolizmus tuků – produkty hydrolýzy, beta oxidace
5. Vitamíny (charakteristika chemická - biologická, vlastnosti, funkce, příklady)
6. Monosacharidy (charakteristika chemická - rozdělení, vlastnosti chemické, optické, redox, rozpustnost, funkce, příklady)
7. Disacharidy (charakteristika chemická - vlastnosti chemické, redox, rozpustnost, funkce, příklady)
8. Polysacharidy (charakteristika chemická - rozdělení, vlastnosti chemické, optické, redox, rozpustnost, funkce, příklady)
9. Metabolismus sacharidů – štěpení škrobu, glykolýza
10. Struktura bílkovin
11. Biologická funkce bílkovin – příklady, denaturace
12. Metabolismus bílkovin – enzymy štěpící peptidickou vazbu
13. [bookmark: _GoBack]Struktura DNA, rozdíly mezi DNA a RNA, pojem nukleotid a jeho další fce v organismu
14. Replikace DNA
15. Proteosyntéza
16. Obecné schéma metabolismu + anabolismus a katabolismus
17. Kofaktory – rozdělení, příklady, uplatnění
18. Hormony – rozdělené, funkce, příklady
19. Enzymy – funkce, graf průběhu reakce s enzymem a bez, aktivační energie, rozdělení, příklady
20. Složení organismu – prvky, sloučeniny, makroergické sloučeniny – význam, příklad





